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Kokgryta 50L Variomix for
insallation p& ben inkl.
Mattempgivare, nivékontroll
och flddesmatare. 600mm
tipphdjd.

Kort specifikation

Pos.

Kokgryta 50L med kraftfull grindomrérare med skrapor. Utrustad med
elektronisk tippning och SMART elektronisk kontrollpanel med méjlighet for
50 program, stor display med kontroll dver hela matlagningsprocessen fér
enkel anvéndning. Grytan klararlétt att géra potatismos pé en full gryta med
kokt potatis. Blandar @ven koéttfars enkelt upp till 2/3 av grytans volym.

- Tillverkad i rostfritt stal (AISI 304, AISI 316)

- Hogstjaglpande

- Grytan kan stjalpas mer an 90° for effektiv tdmning

- Kraftig grindomrérare (0,75kw) med skrapor

- Variabel hastighet 20-200 varv per minut

- 5 forinstallda omrérarprogram

- SAkerhetsventil férhindrar dvertryck av dnga i manteln

- SAkerhetstermostat for att undvika Iag vattennivé i manteln

- Arbetstryck 1 bar

- Arbetstemperatur 30°c - 121°c

- Kapslingsklass IPX5

- Grytan dr utrustad med nddstopp och arbetsbrytare

- Uppkokningstid (min) enl EFCEM-standard 20 min

- 600 mm tipphojd

¢ 600 mm tipphojd.

* Modell som stér pé ben for battre hygien och mer
flexibel anv&ndning.

» Automatisk vattenpdéfylining.

* Mattemperaturgivare ger anvandaren kontroll
dver matens temperatur, kan anslutas till HACCP
integrerade system.

¢ Grytans uppvdrmningssystem gor att maten vérms
jamt béde frén botten och sidorna.

* Hogeffektiv och snabb uppvarmning tack vare det
unika vdarmesystemet och isoleringen. Detta gor
ocksd& att Electrolux Professional's kokgrytor ar
bland de mest energisndla p& marknaden.

¢ Elektronisk "SMART"kontroll med mdgjlighet att
lagra upp till 50 program, stor display for enkel
anvandning och en fullstdndig kontroll av hela
tillagningsprocessen. Koktid, temperatur, vattenpdfylining,
tippning och omrdrarhastighet.

* Bottens utformning i grytan gér det mojligt att
tillaga dven smé& mangder mat, tex bottenredning.

e Grytan ar konstruerad att uppfylla de hoégsta
hygienstandarderna.

* Uppfyller alla EUs s&kerhetskrav.

» Den unika isoleringen gor ocksd att grytans dvre
kant inte blir varm, mindre risk for brannskador for
anvdandaren.

* Hog effekt pé elementen ger kort uppkokningstid.

* Flédesmatare gér det mojligt att programmera
6nskad vattenmdangd.

» Sdkerhetstermostat skyddar mot I&g vattennivé i
manteln.

e Sdkerhetsventil forhindrar overtryck av énga i
manteln.

* TILLBEHOR:

- Vispverktyg: For att snabbt vispa tex gr&ddde
och &ggyvitor.

-Rengoringsverktyg: Kan fastas pd grytans
omrdraraxel. Borstarna rengdr grytan, spartid och
vatten. Efter anvandning kan rengéringsverktyget
diskas i diskmaskin. Borstarna &r enkla att byta vid
behov.

» Sdkertack vare det hégre vattenskyddet IPX5 och
den lagre temperaturen utanfér panelerna.

o FABRIKSMONTERADE TILLBEHOR: (Dessa mdste
installeras i fabrik)

- Mantelkylning gér det mgjligt att kyla ner maten
i grytan eller hdlla grytan kall nér man blandar
kottfars.

- Handdusch

Konstruktion

e Ergonomisk och anvandarvanlig hoégstjdlpande
kokgryta.

* Robust, valbalanserat rostfritt lock med skjutbart
plastlock for att latt kunna hdlla i ingredienser.
Locket ar bade 16stagbart och vridbart, vilket ar
ergonomiskt och gér rengdéringen enkel.

» Elektronisk tippning gér det majligt att tdbmma ut
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aven valdigt smé mangder mat dven om grytan ér helt
full med tex. sés.

Grytan kan tippas 6ver 90°, vilket underlattar bade nar
maten skall tdmmas och vid rengdérning.

Elektronisk tippning och programmerbar vattenpdéfylining.
Maxtryck 1,5 bar.

Tillverkad av AlS| 304 rostfritt stél med djupdragen brunn
som har rundade horn.

[NOTTRANSLATED]

Hallbarhet \/

Vdarmeisolering spar energi och hdller lagre
omgivningstemperatur.

Medféljande tillbehor

1 av Grindomr&rare m skrapor, PNC 928050
Variomix 50 |

Ovriga Tillbehor

Silpl&t for 50L SMART grytor. rfr stél  PNC 928024 [
Redskapsvagn med plats for verktyg PNC 928043 0O
till 5 kokgrytor (Silplat,

omrorarverktyg, diskverktyg)

Redskapsvagn med plats for verktyg PNC 928044 [0
till 2 kokgrytor (Silpldt,

omrorarverktyg, diskverktyg)

Utbytesskrapor till grindomrérare, PNC 928056 0O
Variomix 50L

Vispverktyg for att vispa gradde, PNC 928071 O
daggyvitor mm. Variomix 50L

Kort borste for utvandig rengdrning  PNC 928082 [
av kokgrytor, anslutes enkelt till

handduschen.

La&ng borste fér utvandig rengérning PNC 928083 O
av kokgrytor, anslutes enkelt till

handduschen.

Rengdringsverktyg fér invandig PNC 928119 O
diskning av Variomix 50L

Vdansterpelare 600mm tipphdjd inkl. PNC 928169 O
ram med ben

Ram med ben fér 50L smart kokgryta PNC 928178

Fixeringskit for lutande eller halkiga PNC 928186
golv
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Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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Front Elektricitet
Spdnning: 400 V/3N ph/50 Hz
Effekt, max: 16 kW
Installation
Tipphojd: 638 mm
Viktig information
Arbetstemperatur, min: 30 °C
Arbetstemperatur, max: 121 °C
Ké&rl (rund) diameter: 425 mm
Kdrl (rund) djup: 425 mm
Yttermdtt, bredd 970 mm
Yttermatt, djup 915 mm
Yttermatt, hojd 1050 mm
Nettokapacitet: 50 liter
. Tippningsmekanism: Automatisk
Sida
Lager Front
CWI1 = Kallvatten
El = Elektrisk anslutning
HWI = Varmvatten
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